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RESTAURANT

) 1

Menu a emporter

45€

APERITIF

Mise en bouche

W

ENTREES

Raviole de crevettes, julienne de legumes croquants,
sauce tom yum & cacahuete
ou
Foie gras de canard maison, brioche toastée & chutney de saison

W

PLAITS

Bouchée a la reine de volaille jaune des Landes aux écrevisses,
boudin blanc, morilles & bisque
ou
Noix de Saint-jacques roties, chou chinois a I'étuvée,
creme de safran & moules du bouchot

W

FROMAGE

S¢lection de fromages affinés de la maison Mons

W

DESSERT

Fleur exotique a partager
Chou, créeme diplomate, fruits exotiques et citron ver

Prix services compris
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BASTIDE

RESTAURANT

00€

APERITIF

) 1

Mise en bouche & cocktail

W

ENTREES

Raviole de crevettes, julienne de légumes croquants,
sauce tom yum & cacahuéte
ou
Foie gras de canard maison, brioche toastee & chutney de saison

W

PLAITS

Volaille jaune des | andes créemée aux écrevisses facon VGE,
boudin blanc, morilles & bisque
ou
Noix de Saint-Jacques roties, chou chinois a I'étuveée,
creme de safran & moules du bouchot

W

FROMAGE
Selection de fromages affinés de la maison Mons

W

DESSERT

Fleur exotique a partager
Chou, créme diplomate, fruits exotiques et citron vert

Prix services compris




